
.ESPAÇO AMAR A TERRA 
Apresentação de Produtos Inovadores da Região

ALGARVE PEPERS - Produção e trans-
formação das melhores pimentas picantes 
do mundo. Com a sua produção sediada no 
Mouricão pequena aldeia do Concelho de 
Silves, que tem um microclima ideal para a 
produção deste tipo de plantas.

GRAND CAROB - A primeira marca Portu-
guesa a produzir uma bebida vegetal 100% 
natural a partir de alfarroba. Consegue ter um 
equilíbrio de sabores e texturas feita a partir 
de alfarroba (sem qualquer tipo de farinhas 

ou concentrados) e de outros ingredientes naturais. Tem 
também ao dispor dos seus clientes granolas e farinha. 

REGIONALARTE - Produção e comercia-
lização de produtos tradicionais, como a 
aguardente de medronho e os licores da ser-
ra Algarvia (Licor de alfarroba, bolota, amên-
doa, figo, limão, medronho e de poejo)

RIA FRESH - Verduras da Ria Formosa Algarve
PROJETO XTREMEGOURMET - Plantas 
Extremófilas na Cozinha Gourmet.  
Produtos: Sal Vegetal de Salicórnia, 
Manteiga Caseira de Salicórnia, Sementes  

                    dos vegetais marinhos

SALIVITAE - Salicórnia é a planta com a 
qual pretendem dar o mote para uma nova 
agricultura: a agricultura halófita. Salicór-
nia biológica fresca para fazer o sal verde, 
o único substituto do sal 100% natural, feito 
unicamente de salicórnia desidratada.

I’M NAT - É uma marca que aposta fortemen-
te nas amêndoas do Algarve e em outros in-
gredientes locais de qualidade de topo. 
Amêndoa do Algarve torrada com flor de sal, 
com figo seco, com mel ou com canela são al-

gumas das variedades produzidas pela empresa.
Produtos Vegan, Sem Glúten e Pouco Processados 

 
DOÇARIA DO SUL - Mercearia Especiali-
zada em Doces do Algarve
Um projeto que pretende reunir a doçaria 
mais representativa do Sul de Portugal, 
juntando a inovação à tradição. Venceu o prémio na 
categoria de Melhor Programa/Experiência de Turismo 
Criativo no projeto Algarve Craft & Food.

VERSO - Cocktails artesanais algarvios em 
Lata. Eleito Produto do Ano no Lisbon Bar 
Show. Com álcool, sangria mediterrânica 
com pera, manjericão e gengibre; poncha da 

Madeira com maracujá, tangerina e mel; spritz de fram-
boesa e erva príncipe;  porto tónico com zimbro, pepino 
e hortelã. Sem álcool pode-se beber a soda de toranja e 
manjerona e o tepache com ananás dos Açores fermenta-
do e lúpulo (ingrediente tradicionalmente ligado à cerveja).

FATEIXA - Inovadores vinagres artesanais 
de damasco, alfarroba, uva, gengibre, mo-
rango e nêspera. Um produto com uma alma 
100 por cento algarvia, a começar no produ-
tor e a terminar nos ingredientes, os quais 
enaltecem os frutos e as ervas na região.

ARBUN - Inspirados pelo Medronho, pelos 
saberes e sabores da Serra do Caldeirão, a 
Arbun nasceu com uma nova sede de re-
juvenescer a tradição. Tudo começou com 
uma aguardente destemida e surpreendente 

e com um Medronho incomparável. Produtos: Destilado Cí-
trico, Melosa, Gin de Medronho

CHOCOFIGO - O conceito surgiu em 2007, 
quando decidiram juntar vários produtos de 
qualidade do algarve (figo, amêndoa, laran-
ja, alfarroba, batata doce, mel, medronho) ao 
melhor chocolate belga.

AZEITE MONTEROSA - Conquistou este 
ano, mais uma série de prémios internacio-
nais, entre eles, pelo 11º ano consecutivo, 
a medalha de ouro no New York Internatio-
nal Olive Oil Competition, o mais prestigiado 

concurso internacional de azeite virgem extra. Além da 
produção e comercialização de azeite, a empresa aposta 
também no olivoturismo.

PROGRAMA
Momento de Flair
Apresentação de Produtos  
Inovadores da Região
Mostras Gastronómicas
Exposição de Raças Autóctones
Showcookings
Espaço infantil

FATACIL ‘23

drapalgarve



.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
EXPOSIÇÃO PERMANENTE DE RAÇAS AUTÓCTONES
(OVINOS, CAPRINOS E BOVINOS)

ATIVIDADES INFANTIS DIÁRIAS:

O CICLO DO MEL: Veste o fato de apicultor e descobre 
connosco o incrível mundo das abelhas.
A ALGA QUE QUERIA SER FLOR: Com a ajuda da 
Botânica, descobre as plantas que te rodeiam. 
AS FORMIGAS VÃO SALVAR O PLANETA: Sabes 
quantas formigas existem no mundo? Conhece o 
mundo das formigas e descobre que elas são insetos 
muito importantes! 
COMO APANHAR UMA ESTRELA: Vem conhecer 
quais são os objetos do céu e as histórias das cons-
telações.
AS NUVENS: Vamos conhecer como se formam as 
nuvens, qual é a importância delas e desvendar por-
que têm tantas formas diferentes.
Inscrição no Secretariado Agropecuário
Horários de inicio das atividades:  19h00 e 20h30
Cada criança tem de estar acompanhada por 1 ou mais adultos.
Duração aprox. de cada atividade: 45 minutos

ATIVIDADES INFANTIS PERMANENTES:

CARAVELA: Embarca numa aventura, aprende a ter-
minologia dos marinheiros e constrói uma caravela 
modular de 10 metros de comprimento.
REALIDADE AUMENTADA: Visualização à lupa de in-
setos e sementes.
PONTES DA VINCI: Constrói uma ponte com mais de 
500 anos de história composta por vigas simples, que 
são montadas sem o uso de fixações ou juntas de in-
tertravamento.
FÍSICA A BRINCAR: Constrói pequenos brinquedos 
que te explicam um mundo de conhecimento da 
ciência.

DIARIAMENTE | 21h00 | SHOW DE ARARAS

DIA 18 sexta-feira

.ESPAÇO AMAR A TERRA
19h00 Momento de Flair com Jorge Coelho 

(Vice Campeão Nacional)
20h00 Infusões e Tisanas do Algarve

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Show Cooking EHT VRSA

DIA 19 sábado

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Grand Carob

ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Show Cooking EHT VRSA

DIA 20 domingo

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Regionalarte

19h30 Ria Fresh

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Show Cooking DOCAPESCA

DIA 21 segunda-feira

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Salivitae

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Salivitae

DIA 22 terça-feira

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 I’m Nat

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Prova de Azeites Monterosa

DIA 23 quarta-feira

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Doçaria do Sul

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Algarve Peppers

Prova de Azeites Monterosa

DIA 24 quinta-feira

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Verso

ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Show Cooking EHT VRSA

DIA 25 sexta-feira

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Fateixa

ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Degustação e Prova de Espumantes 

Cooperativos

DIA 26 sábado

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Arbun

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Show Cooking DOCAPESCA

DIA 27 domingo

.ESPAÇO AMAR A TERRA
18h00 Chocofigo

.ESPAÇO AGROPECUÁRIO
19h30 Salivitae

EXPOSITORES .ESPAÇO AMAR A TERRA: O Algarvio | Sabores da Ria | O Monte da Avó | Talurdinha | Ludgero Barriga 
Sabores à Antiga  | Doçaria do Sul | Quinta do Freixo | Terras de Sal | Maria do Carmo Neto | Doces Enkantus | Apiviegas  
Confraria do Figo da India | Pharmagarden | Choco & Fruit | ZOO de Lagos | Sanaberry | Conserveira do Arade | ARBUN  
Casa Matias | Regionalarte | Grannys Flavour | O Caramelo da Natureza | Algarve Views  | Campidoce | Idália Duarte

APRESENTAÇÃO DE PRODUTOS INOVADORES DA REGIÃO:


