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PRESIDENCIA DO CONSELHO DE MINISTROS

Decreto-Lei n.° 147/2026, de 20 de julho

Sumario: Estabelece o regime de licenciamento e o exercicio da atividade dos matadouros moveis
e dos estabelecimentos moveis de manipulagao de caga.

As politicas agricolas implementadas em Portugal tém promovido o aumento da rentabilidade
da producgao, com o consequente incremento da capacidade dos estabelecimentos de abate préximos
das regides em que se verifica producgao intensiva e, paralelamente, com a diminuigao progressiva,
em especial nos meios rurais, do nimero de estabelecimentos de abate ativos. Por conseguinte, uma
parte significativa dos pequenos produtores de animais esta sujeita a uma distancia consideravel dos
estabelecimentos aprovados para abate.

Acresce que os custos do transporte dos animais para abate, em algumas das situagoes, relevam-se
impeditivos da rentabilizagao das produgdes, as quais constituem, nas zonas rurais, um complemento
importante da economia familiar.

Assim, os matadouros mdveis podem configurar uma solugao aos referidos constrangimentos,
permitindo ndo sé a abertura de novas oportunidades de negédcio e a sustentabilidade das ja existentes,
como a promoc¢ao do consumo mais sustentavel e do desenvolvimento do comércio e agricultura local.

Ademais, considerando a crescente preocupagao dos consumidores relativamente ao bem-estar
dos animais produtores de géneros alimenticios, estas instalagdes moveis contribuem para redugao
do stress provocado aos animais durante o seu carregamento, transporte e descarga no matadouro.

Por outro lado, de acordo com o Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 29 de abril de 2004, que estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros
alimenticios de origem animal [Regulamento (CE) n.° 853/2004], a preparagéo e inspeg&o sanitaria de
pecas de caga de criagao e de caga selvagem destinadas a colocagao no mercado deve ser feita em
estabelecimentos de manipulagao de caca devidamente aprovados. Em Portugal, estes estabelecimentos
sao ainda reduzidos e nem sempre se localizam nas zonas de caga onde se verifica o maior nimero de
animais destinados ao consumo humano. Tal situagao obriga a que as pegas de caga tenham de ser
transportadas em longos percursos até ao estabelecimento de manipulagao de caga.

Ora, a aprovacao de estabelecimentos méveis de manipulagado de caga diminuira o tempo de
transporte e a distancia percorrida pelas pegas de caga, bem como promovera a economia local, ja que
viabiliza que a carne de caga permaneca na regiao onde é cagada.

Tanto o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de
2004, relativo a higiene dos géneros alimenticios [Regulamento (CE) n.° 852/2004], como o Regulamento
(CE) n.° 853/2004, preveem o abate dos animais e a preparagao de cagca em instalagdes moveis, desde
que estas obedegam aos requisitos legalmente estabelecidos.

Apesar do licenciamento dos estabelecimentos de abate e dos estabelecimentos de manipulagao
de caga ser regulamentado pelo Sistema da Industria Responsavel (SIR), aprovado pelo Decreto-Lei
n.° 169/2012, de 1 de agosto, é possivel verificar que os procedimentos estabelecidos ndo enquadram
o exercicio desta atividade em unidades moveis.

Neste contexto, ainda que esteja prevista a revisao do SIR, importa assegurar a aprovagao de
regime juridico que permita o adequado licenciamento destas unidades moveis.

Por conseguinte, o presente decreto-lei estabelece as normas a que deve obedecer o licenciamento
e o exercicio da atividade dos matadouros mdveis e de estabelecimentos moveis de manipulagao de caga.

O presente decreto-lei foi submetido ao procedimento previsto na Diretiva (UE) 2015/1535 do Par-
lamento Europeu e do Conselho, de 9 de setembro de 2015, relativa a um procedimento de informagao
no dominio das regulamentagoes técnicas e das regras relativas aos servigos da sociedade da informa-
¢ao, em conformidade com o disposto nos n.>*3 e 7 do artigo 10.° do Regulamento (CE) n.° 853/2004.
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Foram ouvidos os 6rgaos de governo proprio das Regides Auténomas.
Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da Constituicdo, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objeto e ambito de aplicagao

1 — O presente decreto-lei estabelece o regime de licenciamento e de exercicio da atividade dos
matadouros moveis e dos estabelecimentos méveis de manipulagao de caga.

2 — O presente decreto-lei aplica-se ao territério nacional continental.

Artigo 2.°
Definigoes
Para efeitos do presente decreto-lei, entende-se por:

a) «Estabelecimentos mdveis de manipulagao de caga», o conjunto de estruturas amoviveis onde
se procede a preparagao das pegas de cacga de criagao ou de caga selvagem, cuja carne se destina ao
consumo humano;

b) «Local de estacionamento», o local onde os matadouros méveis e os estabelecimentos méveis
de manipulagao de caga se encontram estacionados fora dos periodos de atividade de abate ou de
preparagao de pegas de caga;

c) «Matadouro mével», o conjunto de estruturas amoviveis que funcionam como um matadouro
completo ou o conjunto de estruturas que constituem um matadouro parcial mével ou um matadouro
semimovel, onde se procede ao abate e a preparagao de animais, cuja carne se destina ao consumo
humano;

d) «<Matadouro parcial mével ou matadouro semimadvel», o conjunto de estruturas amoviveis que
funcionam em articulagdo com uma ou mais instalagées de abate permanentes complementares,
constituindo no seu todo um matadouro completo;

e) «Unidade mdvel» o matadouro mével ou o estabelecimento mével de manipulagao de caga.

Artigo 3.°
Atividade nas unidades moveis

1 — As atividades de abate em matadouros méveis e de preparagao de pegas de caga regem-se,
respetivamente, pela legislagao aplicavel a atividade de abate realizada em matadouros e em estabe-
lecimentos de manipulagao de caga nao amoviveis, com as devidas adaptagoes previstas no presente
decreto-lei.

2 — As atividades de abate em matadouros méveis de animais de produgdes especificas, incluindo
animais provenientes de exploragdes em modo de produgao bioldgico, devem cumprir ainda as dispo-
si¢cOes legais previstas na legislacao aplicavel a esses modos de producao especificos, com as devidas
adaptagOes previstas no presente decreto-lei.

3 — As atividades de abate de animais e preparagao de carcacas, incluindo o atordoamento, sangria,
esfola, depilagao ou depena, evisceragao e inspegao, devem ocorrer no matadouro mével, ndo sendo
permitida a sua realizagao nas instalagoes das exploragoes pecudrias, exceto nas situagoes previstas
nos n.”*4 e 5 do artigo 7.°
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4 — Em matadouros moveis, as carcagas de ungulados domésticos podem ser desmanchadas em
meias carcagas ou quartos e as meias carcagas num maximo de trés grandes pegas.

5 — Em estabelecimentos moveis de manipulagao de caga, as carcagas de ungulados de caga de
criagao ou de caga selvagem podem ser desmanchadas em meias carcagas ou quartos, e as meias
carcagas num maximo de trés grandes pecas.

6 — Ficam excluidos da atividade dos matadouros médveis os abates sanitarios.

Artigo 4.°
Licenciamento

1 — Sem prejuizo do disposto no presente decreto-lei, o licenciamento de matadouros moéveis
e de estabelecimentos mdveis de manipulacao de caga esta sujeito ao regime previsto no Sistema da
Industria Responsavel (SIR), aprovado pelo Decreto-Lei n.° 169/2012, de 1 de agosto.

2 — Os operadores responsaveis por matadouros moveis e por estabelecimentos moveis de
manipulacdo de caca devem assegurar que os respetivos equipamentos se encontram nos locais de
estacionamento, sempre que nao estejam em funcionamento ou em deslocagao entre os locais de abate
e de preparagao de carnes, salvo em situagdes devidamente justificadas e necessarias ao exercicio da
atividade, nomeadamente reparagdes, alteragoes ou inspegoes.

3 — A entidade coordenadora do licenciamento dos matadouros mdveis e dos estabelecimentos
moveis de manipulagao de caga é a Comissao de Coordenacao e Desenvolvimento Regional, I. P, ter-
ritorialmente competente em razao do local de estacionamento.

4 — A vistoria prévia ao inicio da exploragao prevista no artigo 25.°-A do SIR realiza-se no local
de estacionamento.

5 — A descricdo dos processos e respetivos diagramas de fabrico prevista na subalinea v) da
alinea b) do n.° 1 do artigo 7.° da Portaria n.° 279/2015, de 14 de setembro, deve ser suficientemente
detalhada e incluir as seguintes informacgoes:

a) As espécies, quantidades maximas e tipos de animais abatidos ou preparados em fungao da
idade, aptidao ou outras caracteristicas;

b) A descricao do local de realizagao, meios utilizados e procedimentos adotados nas operagoes de
inspecao ante mortem, encaminhamento dos animais para abate, atordoamento, suspensao ou igamento
dos animais, sangria, esfola, escalda e depilacao, depena, evisceracao, corte da carcaca, inspecgao post
mortem, preparagao de miudezas, limpeza e preparacgao final, classificagao, pesagem e arrefecimento;

c) A gestao dos subprodutos animais, abrangendo, entre outros, o sangue nao destinado ao
consumo humano, peles, penas, pelo, conteldo digestivo e matérias de risco especificado, e respetiva
descrigao dos procedimentos de remogao, armazenamento, encaminhamento e meios utilizados;

d) Aindicagao dos locais, meios e procedimentos utilizados nas colheitas de amostras para testes
laboratoriais, nomeadamente no ambito da pesquisa de Trichinella nas espécies suscetiveis e dos pla-
nos de controlo e erradicagao de encefalopatias espongiformes transmissiveis e outras doencgas, bem
como os métodos de realizagao dos testes, as condigdes de conservagao das carnes até a obtengao
dos resultados e respetivos mecanismos de rastreabilidade;

e) Os procedimentos de higienizagao e desinfecao dos utensilios, equipamentos e estruturas,
incluindo os necessarios durante as operagoes de abate e preparagao;

f) Os procedimentos de higienizagao e desinfe¢do da unidade movel;

g) As condigbes de manutengao da carne retida e da carne declarada imprépria para consumo
humano, nomeadamente para efeitos de interposi¢ao de recurso, nos termos do artigo 4.° do Decreto-
-Lei n.° 113/2006, de 12 de junho;
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h) A origem da agua utilizada no processo, nos locais de atividade;
i) Os procedimentos de recolha, eventual tratamento e encaminhamento das aguas residuais.

6 — A entidade coordenadora, tal como definida nos termos do SIR, pode fixar um limite maximo
diario de abate ou preparagao de carne de caga, bem como determinar as espécies e os tipos de animais
gue podem ser abatidos ou preparados, tendo em conta a idade, aptidao ou outras caracteristicas destes.

7 — A alteragao aos limites definidos pela entidade coordenadora, nos termos previstos no nimero
anterior, esta sujeita ao procedimento com vistoria prévia previsto no SIR.

8 — As unidades moveis detentoras de licenga emitida nos termos e para os efeitos previstos no
presente decreto-lei apenas podem operar em territério nacional.
Artigo 5.°
Local de estacionamento
O local de estacionamento deve cumprir 0s seguintes requisitos:
a) Possuir autorizagao de utilizagdo compativel com a atividade desenvolvida no local, se aplicavel;
b) Estar devidamente identificado e integrado no processo de licenciamento;
c) As instalagdes devem ser mantidas limpas e em boas condigGes de conservagao;

d) As instalagdes devem permitir a realizagao de operagdes de manutencao, a limpeza e desinfe-
¢ao adequadas, viabilizando a aplicagao de boas praticas de higiene e a prevengao da contaminagao
por animais e pragas;

e) Devem existir instalagdes sanitarias em numero suficiente, equipadas com autoclismo, ligadas
a um sistema de esgoto eficaz e com ventilagao adequada, natural ou mecanica;

f) Possuir iluminacao natural e ou artificial adequada a atividade desenvolvida;

g) Estar equipado com sistema de esgoto apropriado ao fim a que se destina, projetado e cons-
truido de forma a prevenir riscos de contaminacao;

h) Dispor de vestiarios adequados para o pessoal;
i) Garantir o abastecimento adequado de agua prépria para consumo humano;

j) Sempre que sejam armazenados subprodutos animais, devem ser observadas as condigdes
previstas na legislagao aplicavel a respetiva atividade;

k) Sempre que sejam armazenadas na unidade moével as carcagas dos animais abatidos ou
preparados, e respetivas partes higidas, devem ser observadas as condigdes previstas na legislagao
aplicavel a respetiva atividade.

Artigo 6.°
Locais de atividade das unidades moveis

1 — Os locais de atividade do matadouro mdvel devem cumprir os seguintes requisitos:

a) Tratando-se de exploragdes pecudrias, estas devem estar licenciadas, nos termos do Decreto-
-Lein.° 81/2013, de 14 de junho, que aprova o novo regime de exercicio da atividade pecuaria (NREAP);

b) Os animais destinados ao abate devem ser separados dos restantes animais da exploragao
previamente a chegada do matadouro movel,
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¢) O matadouro moével deve ficar estacionado junto ao local de carga e descarga de animais da
exploragao, garantindo a segregagao dos animais destinados ao abate;

d) Sempre que os matadouros moveis exercam atividade em mais de uma exploragdo no mesmo
dia, o matadouro mével ndo se pode deslocar para outra exploragdo sem ser devidamente higienizado
e desinfetado, abrangendo todas as superficies interiores e exteriores;

e) Sempre que, durante a operagao de abate dos animais, se verifique a suspeita ou a presenca
de lesdes compativeis com doencgas transmissiveis abrangidas pelo Regulamento (UE) 2016/429 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de margo de 2016, o matadouro mével nao se pode deslocar
para outra exploracao sem esvaziar os contentores de subprodutos e ser devidamente higienizado
e desinfetado, sem prejuizo da aplicagao das demais medidas de controlo previstas na legislagcdo em
vigor em matéria de satde animal.

2 — Os locais de atividade do estabelecimento movel de manipulagao de caga devem cumprir os
seguintes requisitos:

a) Tratando-se de exploragdes pecuarias de caga de criagao, estas devem estar licenciadas nos
termos do NREAP;

b) Tratando-se de zonas de caga, estas devem ter o seu processo regularizado no Instituto de
Conservagao da Natureza e Florestas, I. P. (ICNF, I. P);

c¢) Tratando-se de centros de recolha de caga, estes devem estar registados ou aprovados de
acordo com o referido no ponto 9 do capitulo 11 e no ponto 7 do capitulo 11l da secgao Iv do anexo il
do Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, que
estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal [Regu-
lamento (CE) n.° 853/2004];

d) Sempre que os estabelecimentos méveis de manipulagao de caga exergam a atividade em mais
de uma exploracao, zona de caga ou centro de recolha de caga no mesmo dia, a entrada na exploragao
seguinte apenas pode ocorrer apds a realizagao da higienizagao e desinfegao das respetivas instala-
¢Oes, incluindo a estrutura externa;

e) Sempre que, durante a operagao de preparagao das pecas de caca, se verifique a suspeita ou
a presenca de lesdes compativeis com doengas transmissiveis abrangidas pelo Regulamento (UE)
2016/429 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de margo de 2016, o matadouro moével nao se
pode deslocar para outro local de atividade sem esvaziar os contentores de subprodutos e ser devida-
mente higienizado e desinfetado, sem prejuizo da aplicagdo das demais medidas de controlo previstas
na legislagao em vigor em matéria de saude animal.

Artigo 7.°

Protegao dos animais no momento do abate e occisao

1 — As operag0es e procedimentos de abate no matadouro moével nao devem ser visiveis ao publico,
nem causar constrangimentos a circulagao de animais, pessoas e viaturas.

2 — Aos matadouros moveis aplicam-se os requisitos previstos no Regulamento (CE) n.° 1099/2009
do Conselho, de 24 de setembro de 2009, e no Decreto-Lei n.° 113/2019, de 19 de agosto, relativos
a protecao dos animais no momento da occisao.

3 — Em derrogacao do numero anterior, os matadouros mdveis estao isentos do cumprimento das
disposicoes e requisitos em matéria de configuragao e construgao de equipamentos constantes dos
pontos 1 e 2 do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 1099/2009 do Conselho, de 24 de setembro de 2009.

4 — Podem ser utilizadas as instalagdes da exploragao para a imobilizagao e o atordoamento dos
animais, desde que a contencao permita imobilizar os animais de modo a evitar lesdes ou sofrimento aos
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mesmos, nao represente perigo para os manipuladores e garanta que o igamento dos animais e a sangria
sejam realizados o mais rapido possivel na unidade mével, em conformidade com o intervalo de tempo
entre o atordoamento e a sangria previsto nos procedimentos operacionais normalizados aplicaveis.

5 — Em situagoes de abate de emergéncia, podem ser utilizadas as instalages da propria exploragao
para efeitos de contencao, atordoamento e sangria dos animais, desde que as instalagdes assegurem:

a) A imobilizagao eficaz dos animais de modo a evitar lesGes ou sofrimento aos mesmos;
b) A segurancga dos operadores envolvidos nas operagoes;

¢) Arecolha e o encaminhamento adequado do sangue, em conformidade com as normas higios-
sanitarias aplicaveis.

6 — As atividades de abate de animais e preparagao de carcacgas previstas nos n.°*4 e 5 s6 podem ser
realizadas nas instalagoes das exploragdes pecuarias, desde que se verifiquem os seguintes requisitos:

a) Seja assegurada a higienizagao e, sempre que necessario, a desinfecao das estruturas de con-
tengao da exploragao usadas no apoio a atividade de abate;

b) Sempre que esteja apenas designado um responsavel pelo procedimento de atordoamento,
icamento e sangria dos animais, deve 0 mesmo por si ser integralmente realizado, antes de ser iniciado
noutro animal.

7 — Devem ser introduzidas nos matadouros mdveis as adaptagoes que, em funcao do progresso
cientifico e técnico, se revelem necessarias a salvaguarda do bem-estar dos animais.

Artigo 8.°
Requisitos de higiene das unidades moveis

1 — As unidades moéveis devem cumprir o disposto no Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Par-
lamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2024, relativo a higiene dos géneros alimenticios
[Regulamento (CE) n.° 852/2004], e no Regulamento (CE) n.° 853/2004.

2 — Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, as unidades méveis podem beneficiar de der-
rogagdes as exigéncias previstas no anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004, nos seguintes casos:

a) Quando o transporte dos animais da exploracao de origem seja direto e o abate realizado
de imediato, os matadouros moéveis ficam dispensados de dispor de local designado para recegao
e alojamento temporario dos animais destinados ao abate, em derrogagao da alinea a) do ponto 1
do capitulo 11 da secgao 1 e do ponto 1 do capitulo 11 da secgao 11 do anexo liI;

b) Caso exista outro método eficaz de isolamento de animais doentes ou suspeitos de doenga,
os matadouros moveis ficam dispensados das instalagoes referidas na alinea b) do ponto 1 do
capitulo 1 da secgao 1 do anexo Ii;

c¢) Quando as operagdes de esfola, escalda, depena, depilagao, raspagem, chamusco e eviscera-
¢ao e preparagao das carcagas sejam realizadas em momentos distintos e sejam adotadas medidas
para prevenir o risco de contaminagao, as unidades moveis ficam dispensadas de salas separadas
para essas operagoes, em derrogagao da alinea a) do ponto 2 do capitulo 11 da secgao I e do ponto 2
do capitulo 11 da secgao 11 do anexo I

d) Quando as operacdes de esvaziamento e limpeza de estdbmagos e intestinos sejam realizadas
em momentos distintos do abate e da preparacao, e sejam adotadas medidas para evitar o risco de
contaminagao, ou quando os estdbmagos e intestinos se destinem a subprodutos nao esvaziados, as
unidades moveis ficam dispensadas de sala separada para essas operagoes, em derrogagao da alinea b)
do ponto 2 do capitulo 11 da secgao I do anexo lii;
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e) Quando nao se proceda ao esvaziamento e lavagem de estdmagos e intestinos, as unidades
moveis ficam dispensadas de area ou local para armazenamento do contetlido do aparelho digestivo,
em derrogacgao do ponto 8 do capitulo 11 da secgao | do anexo Iii;

f) Quando as operagdes de preparagao de tripas e estomagos limpos, bem como de outras miudezas,
sejam realizadas em momentos distintos do abate e da preparagao das carcagas, e sejam adotadas
medidas para evitar o risco de contaminacao, as unidades méveis ficam dispensadas de sala separada
para essas operagdes, em derrogagao da alinea a) do ponto 2 do capitulo 1l da secgao | do anexo Ii;

g) Quando as carcagas e miudezas em observagao possam ser devidamente rotuladas e armaze-
nadas separadamente das restantes, e sejam adotadas medidas para evitar o risco de contaminagao,
as unidades moveis ficam dispensadas de instalacdes separadas para armazenagem refrigerada da
carne retida em observacao, em derrogacao do ponto 5 do capitulo 11 da secg¢ao I e do ponto 5 do capi-
tulo 11 da secgao 11 do anexo .

3 — Quando exista contentor no interior da unidade mével que assegure a inexisténcia de con-
taminagao cruzada e a armazenagem em condi¢oes de temperatura adequadas, as unidades moveis
ficam dispensadas de instalagbes separadas para armazenagem de subprodutos.

4 — 0 arrefecimento das carnes até a temperatura legalmente estabelecida deve ser efetuado na
unidade movel, podendo o acabamento do arrefecimento ser efetuado nas instalagoes frigorificas do
local de estacionamento.

5 — Em derrogagao ao disposto no nimero anterior, o arrefecimento das carnes, até a temperatura
legalmente estabelecida, pode ser efetuado noutro estabelecimento, aprovado ou registado, desde que
observadas cumulativamente as seguintes condigdes:

a) O arrefecimento das carcagas seja iniciado na unidade mével ou no veiculo de transporte, ime-
diatamente apos a preparagao e inspegao sanitaria das mesmas;

b) O transporte até ao local de destino ndo exceda o periodo maximo de duas horas;

¢) O veiculo de transporte esteja equipado de sistema de arrefecimento continuo durante o arma-
zenamento e transporte e dispositivos de monitorizagao e registo de temperatura;

d) O transporte das carcagas, bem como das restantes partes higidas, esteja integrado no sistema
de gestao de seguranca alimentar do matadouro movel;

e) Todo o processo esteja devidamente documentado, devendo ser mantidos registos fiaveis e veri-
ficaveis dos controlos efetuados pelos operadores durante o abate, o transporte e a recegao das carnes;

f) Os estabelecimentos de destino disponham de sistema baseado nos principios de analise de
perigos e controlo de pontos criticos devidamente implementado, que contemple, na sua analise de
perigos, a entrada de carnes nao totalmente refrigeradas;

g) O sistema referido na alinea anterior preveja procedimentos de controlo das carnes a entrada,
incluindo a verificagao da temperatura a superficie, medida nas partes mais espessas das carcagas,
e verificagao da temperatura e estiva do veiculo;

h) A responsabilidade pela seguranga das carnes se mantenha com o operador do matadouro mével
até a efetiva transferéncia para o estabelecimento de destino, mediante registo documental da entrega;

i) O estabelecimento de destino assuma a responsabilidade pela seguranga das carnes a partir
do momento da recegao, devendo registar eventuais nao conformidades detetadas e comunica-las de
imediato ao operador do matadouro movel e as autoridades competentes.

6 — No caso previsto no niumero anterior, o operador do matadouro moével é responsavel pela
retirada imediata do mercado das referidas carnes, se, no decurso do transporte ou até a recegao seja
verificada a presencga ou suspeita de carne considerada nao segura nos termos do Regulamento (CE)
n.° 178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro de 2002.
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7 — O disposto no numero anterior nao prejudica a responsabilidade do transportador quando
a nao conformidade Ihe seja imputavel, caso em que o operador do matadouro mével pode exercer
direito de regresso contra este.

Artigo 9.°
Controlos oficiais

1 — A inspegao ante-mortem e post-mortem, bem como os demais atos de controlo oficial, sao
efetuados por médicos veterinarios oficiais, nomeadamente nos termos previstos no Regulamento (UE)
2017/625 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 15 de margo de 2017, no Regulamento Delegado
(UE) 2019/624 da Comissao, de 8 de fevereiro de 2019, no Regulamento de Execugao (UE) 2019/627
da Comissao, de 15 de margo de 2019.

2 — Para efeitos do disposto no nimero anterior, os operadores das unidades méveis devem
proceder ao registo das operagdes envolvidas no abate na base de dados do Sistema Nacional de
Informacao e Registo Animal (SNIRA), nos termos do Decreto-Lei n.° 142/2006, de 27 de julho, no prazo
maximo de 24 horas apés a decisao de abate.

3 — Nos termos do Regulamento de Execugao (UE) 2015/1375 da Comissao, de 10 de agosto de
2015, no caso de abate de suinos e solipedes e na preparagao de javalis, deve ser assegurado um sistema
para arealizagao de analises para pesquisa de Trichinella ou, em alternativa, o envio das amostras para
laboratério autorizado, devendo as carcagas permanecer em observagao até obtengao dos resultados.

4 — A Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdmica (ASAE) tem acesso a base de dados do
SNIRA, para efeitos do disposto no presente decreto-lei.
Artigo 10.°
Subprodutos animais

Todos os subprodutos animais resultantes da laboragao das unidades méveis, incluindo o sangue,
devem ser recolhidos, classificados e encaminhados nos termos do Regulamento (CE) n.° 1069/2009
do Parlamento Europeu e do Conselho, de 21 de outubro de 2009, que define regras sanitarias relativas
a subprodutos animais e produtos derivados nao destinados ao consumo humano, e restante legislagao
aplicavel, conjugado com o definido no Decreto-Lei n.° 33/2017, de 23 de margo.

Artigo 11.°

Protegao do ambiente

1 — As unidades mdveis devem dispor de sistemas de gestdo dos efluentes resultantes da sua
laboragao e aguas de lavagem das instalagdes, nos termos previstos na alinea g) do artigo 5.°, de forma
a evitar contaminagao das aguas superficiais e subterraneas.

2 — Os sistemas referidos no niumero anterior devem assegurar a conformidade com a legislacao
ambiental aplicavel, incluindo, quando aplicaveis, os regimes de utilizagao de recursos hidricos, de
emissoes de aguas residuais e de gestao de residuos.

Artigo 12.°

Taxas

As unidades moveis abrangidas pelo presente decreto-lei estao sujeitas ao pagamento das taxas
de controlo oficial previstas no Regulamento (UE) n.° 2017/625 do Parlamento Europeu do Conselho,
de 15 de margo de 2017, sem prejuizo dos valores e procedimentos que venham a ser definidos por
portaria dos membros do Governo responsaveis pelas areas das financas e da agricultura.
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Artigo 13.°
Fiscalizacao

1 — Sem prejuizo das atribuigoes legalmente cometidas a outras entidades, a fiscalizagao do
cumprimento das normas do presente decreto-lei compete a ASAE e a Direcao-Geral de Alimentagao
e Veterindria (DGAV), no ambito das respetivas atribuigdes e competéncias legais.

2 — Sempre que se verifique a recusa de acesso ou qualquer outra forma de obstrucao ao exercicio
das competéncias legalmente atribuidas as autoridades fiscalizadoras, estas podem solicitar a colabo-
ragao das autoridades policiais e demais entidades administrativas competentes, visando a remogao
de eventuais obstrugdes, a garantia da realizagao das medidas determinadas, bem como a seguranga
de pessoas e bens na execugao dos atos a praticar.

3 — As entidades referidas no n.° 1 podem ainda fiscalizar o cumprimento dos requisitos definidos
no artigo 9.° durante o transporte e distribuicao de produtos.
Artigo 14.°
Contraordenagoes

1 — Para efeitos do presente decreto-lei, constitui contraordenagao econémica grave, punivel
nos termos do Regime Juridico das Contraordenagdes Econdmicas (RJCE), aprovado pelo Decreto-Lei
n.° 9/2021, de 29 de janeiro:

a) A realizacao de operagdes de abate e preparagao de animais nas instalagoes das exploragdes
pecudrias fora dos matadouros moveis, em incumprimento do n.° 3 do artigo 3.°;

b) A desmancha e desossa subsequentes ao corte das carcagas de ungulados domésticos em
incumprimento do n.° 4 do artigo 3.9;

c¢) A desmancha e desossa subsequentes ao corte das carcagas de ungulados de caca de criagao
ou de caga selvagem em incumprimento do n.° 5 do artigo 3.°;

d) A permanéncia dos matadouros mdveis fora dos locais de estacionamento em incumprimento
do n.° 2 do artigo 4.°;

e) O abate de animais ou a preparacgao de carne, em incumprimento das condicdes determinadas
pela entidade coordenadora, previstas no n.° 6 do artigo 4.°;

f) A ndo observancia dos requisitos definidos para os locais de estacionamento previstos no
artigo 5.°;

g) A nao observancia dos requisitos previstos no artigo 6.° para os locais de atividade dos mata-
douros moveis e dos estabelecimentos mdveis de manipulagao de caga;

h) A ndo observancia dos requisitos previstos no artigo 7.° em matéria de protegdo dos animais
no momento do abate e occisao;

i) A ndo observancia dos requisitos previstos no artigo 8.° em matéria de higiene dos matadouros
moveis e dos estabelecimentos méveis de manipulagao de caga;

j) A nao observancia das obrigacgoes previstas nos n.°* 1 a 3 do artigo 9.° em matéria de controlos
oficiais;

k) A inexisténcia de um sistema de gestao de efluentes de forma a evitar a contaminagao de dguas
superficiais e subterraneas, em incumprimento do artigo 11.°

2 — A tentativa e a negligéncia sao puniveis nos termos do RJCE.

3 — Pela pratica das contraordenag6es econdmicas previstas no n.° 1 podem ser aplicadas, em
funcao da sua gravidade e da culpa do agente, as san¢des acessorias previstas no RJCE.
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4 — O destino do produto das coimas é definido nos termos do RJCE.

Artigo 15.°
Instrugao de processos e aplicagao de sangoes e decisao

1 — Compete a DGAV ou a ASAE, consoante a matéria em causa, a instrucao dos processos de
contraordenacgao, bem como a decisao de aplicagao de coimas e sangdes acessorias dos processos
por si autuados.

2 — Quando a entidade autuante nao tenha competéncia para instruir o processo de contraorde-
nagao, o mesmo é instruido e decidido pela DGAV.
Artigo 16.°
Mercado tnico

1 — Os produtos legalmente comercializados noutro Estado-Membro da Unido Europeia ou na
Turquia, ou que tenham origem e sejam legalmente comercializados nas Partes Contratantes no Acordo
sobre o Espago Econdmico Europeu (Acordo EEE), sao consideradas compativeis com o presente
decreto-lei.

2 — A aplicacdo do presente decreto-lei nao dispensa o disposto no Regulamento (UE) 2019/515
do Parlamento Europeu e do Conselho, de 19 de margo de 2019, relativo ao reconhecimento mutuo de
mercadorias comercializadas legalmente noutro Estado-Membro.

Artigo 17.°
Entrada em vigor

O presente decreto-lei entra em vigor 90 dias apos a sua publicagao.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 30 de abril de 2026. — Luis Montenegro — Ana Isabel
Marques Xavier — Joaquim Miranda Sarmento — Manuel Castro Almeida — José Manuel Fernandes.

Promulgado em 8 de julho de 2026.

Publique-se.

O Presidente da Republica, ANTONIO JOSE MARTINS SEGURO.
Referendado em 13 de julho de 2026.

O Primeiro-Ministro, Luis Montenegro.
119949061
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